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(*)Les cépages peuvent varier d’un millésime à l’autre.

Médaille d’or au concours Mâcon 2019 (millésime 2018)
Médaille de bronze au concours Mâcon 2017 (millésime 2016)

Délicieux avec un gigot d’agneau rôti ou un civet de lapin. 
A servir à 15-17°c.

Belle couleur grenat profond aux reflets couleur cerise. Nez de garrigue qui confère à ce 
vin une agréable fraîcheur et souligne les arômes de fruits noirs. En bouche, les tanins 
sont racés et donnent un ensemble puissant et long sur la pureté du fruit.

100% Vinification traditionnelle (vendange foulée, éraflée). 10 à 20 jours de cuvaison.

Sur les 40 Ha du Domaine de Lubin, 6 sont consacrés à la cuvée «les Mésanges». Le Ter-
roir est morcelé et diversifié sur des sols sableux, où s’épanouissent des vieilles Syrahs 
(années 80), des Grenaches et des Vieux Carignans centenaires, datant de peu de temps 
après la création du Domaine (1927).  Sur les terrasses cohabitent, parcelles de vieilles 
vignes, oliviers, garrigues et une faune abondante.

Grenache Noir, 
Syrah, 
Cinsault
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