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(*)Les cépages peuvent varier d’un millésime à l’autre.

Médaille d’argent Decanter 2022 (millésime 2020)
90 points attribués par Wine Enthusiast 2021 (millésime 2019)
Médaille d’argent Decanter 2019 (millésime 2018)
Médaille de bronze International Wine Challence 2019 (millésime 2018)
91 points attribués par Wine Enthusiast 2019 (millésime 2016)

Accompagnera à merveille les plats en sauce ou encore les cuisines épicées aux saveurs 
méridionales. 
Servir à 15-17°C.

Belle cuvée à la robe rubis sombre. Le nez est flatteur avec un bouquet d’arômes fruités 
et frais. En bouche, on retrouve le fruité de la cuvée. Les tanins sont fondus et laissent 
une impression de vin bien équilibré, souple et rond.

100 % Vinification classique (vendange égrappée et foulée), fermentation à 25°C et ap-
port régulier d’oxygène en cours de vinification.

Cette cuvée est issue du vignoble qui s’étend autour du village de Laudun, dans le sud 
-est de la France sur la rive droite du Rhône. La sélection est menée sur des vignes culti-
vées sur un terroir de galets roulés en pieds de coteaux, près de la colline du Camp de 
César, plateau calcaire de 200 mètres situé en arrière-plan du village de Laudun. Sols 
pauvres et argilo-calcaires.

Grenache Noir
Syrah
Carignan
Mourvèdre

AOC LAUDUN
 CÔTES DU RHÔNE VILLAGES


